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Mit Biopesto gegen Geisterdorfer

BERG AM IRCHEL Viele Dorfliden miissen schliessen:
zu wenige Kunden, als dass sie rentieren wiirden. In Berg am
Irchel machen Biobauern vor, wie es doch klappen kdnnte.

Bei schonem Wetter leuchtet die
weisse Fachwerkfassade des Res-
taurants Traube in Berg am Ir-
chel. Nebenan strahlt das Sech-
zigerjahre-Postgebidude den
zweckméssigen Charme aus, den
Weggezogene am meisten ver-
missen werden. Aber im Erdge-
schoss des Postgebdudes drohten
vor rund einem Jahr zwei héssli-
che Zahnliicken zu klaffen. Die
Poststelle ging zu und der Dorfla-
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den, ein Volg, wie er zum Bild vie-
ler Dorfer gehort, musste eben-
falls schliessen.

Die Politische Gemeinde star-
tete zwar eine Umfrage, aber das
Ergebnis war nicht eindeutig. Die
Umfrage schien zu bestitigen,
was der Dorfladen mit seinem
Tod andeutete. Die Nachfrage
war schlicht zu klein. Ein Dorfla-
den wiirde wohl kaum rentieren.
Davon liessen sich aber Regine

-

Monika Wetli ist seit einem Jahr verantwortlich fiir das Dorfladeli in Berg am Irchel.

Frey und ihre Mitarbeiter vom
Bungerthof, dem Biohof direkt
hinter der Traube und dem Post-
gebdude, nicht entmutigen. Das
sei doch eine schlimme Vorstel-
lung, meint Frey. «Erst die Post,
dann der Laden und dannirgend-
wann womdglich noch das Res-
taurant.»

Das Weinldnder Bauerndorf
wiirde zum Geisterdorf werden,
befiirchtet sie. So weit soll es
nichtkommen. Freyund das Bun-
gerthof-Team ergriffen die Ini-
tiative. Der Laden sei doch wich-
tig: «Das Dorflebenbrauchteinen

Ort, wo man sich iiber den Weg
lauft», sagt Frey. Und gerade fiir
die alteren Leute, die vielleicht
kein eigenes Auto mehr haben,
gerade fiir jene wiirde der Ein-
kaufausserhalb des Dorfs zur He-
rausforderung werden.

Auf zwei Strategien gesetzt

Esgibt Laden, die kodern Kunden
mit hoher Qualitit, und es gibt
Léden, die gewinnen die Geizigen
mit tiefen Preisen. Und wenn die
Prognosen so schlecht stehen wie
fiirdas neue Dorflddeliin Bergam
Irchel, dann miissen beide Stra-
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tegien her. Monika Wetli ist seit
einem knappen Jahr verantwort-
lich fiir das Dorflédeli in Berg am
Irchel und erzihlt, wie das funk-
tioniert.

«Man muss sich lokal verbin-
den», meint Wetli. Sie rufe die
ortlichen Produzenten ganz sim-
pel an. So kommt es, dass der
Dorfladen Wildschweinwiirste
vom Jiger zwei Hiuser weiter
fiihrt oder Glace, bio und palmél-
frei, ebenfalls von einem Produ-
zenten in der Nihe. Nicht zu ver-
gessen das Brot vom Beck Schnei-
der in Flaach und das Biogemiise

«Man braucht Freude
an den Produkten und
ihrer handwerklichen
Herstellung. Und dazu
ein gutes Netzwerk

im Dorf.»

Monika Wetli,
Dorflddeli Berg am Irchel

vom Ténnlihof in Andelfingen.
Dazu natiirlich die Produkte vom
Bungerthof selber. Immer Bio-
qualitidt, manchmal sogar Deme-
ter und in saisonaler Abwechs-
lung. Jetzt gerade ist hausge-
machter Béirlauchpesto mit Oli-
venol aktuell und steht aufgereiht
in kleinen Glidsern im Laden be-
reit. «Wir méchten nur Produkte
im Laden haben, hinter denen wir
stehen kdnnen», sagt Wetli.

Und die Preise? «Bei uns ist
manchmal das Bioprodukt sogar
billiger als im Grossverteiler»,
verrat Wetli. Das kommt einer-
seits davon, dass viele Produkte
aus den Gérten des Bungerthofs
selbst stammen und Hof und La-
den sich damit gegenseitig unter-
stlitzen. Anderseits von wohlge-
sinnten Partnern, die auf eine ho-
here Marge verzichten. Nicht zu
vergessen: Im Hofladen ist Selbst-
bedienung. Das soll aber nicht so
bleiben. Der Planist, beispielswei-
se am Freitag und Samstag im Li-
deli zu bedienen. «Ich wiirde ger-
ne mehr mit den Kunden reden
und erkldren, wieso wir was ver-
kaufen», sagt Wetli. Die Kunden
nimmt es namlich tatsdchlich
wunder, was fiir Produkte nun in
ihrem Dorfladen angeboten wer-
den. Wetli erinnert sich, wie letzt-
hin eine dltere Frau im Laden auf-
tauchte. «Sie erzihlte, wie sie mit
ihrer Enkelin nach Palmél googel-
teund s sich informierte, wie schid-
lich die Monokulturen sind.»

Kunden sogar aus Winterthur

Berg am Irchel hat seinen Dorf-
laden retten kénnen, inzwischen
kommen Leute aus den Nachbar-
dorfern, sogar aus Winterthur,
angelockt von Wildschweinwurst
und Birlauchpesto. Wetli meint,
der Dorfladen konnte durchaus
Modell stehen fiir andere Dorfer
mit sterbenden Liden. «Man
braucht Freude an den Produk-
ten und ihrer handwerklichen
Herstellung. Und dazu ein gutes
Netzwerkim Dorf.» Dannkann es
klappen. Lionel Hausheer



